- Ein Tag als Backer -

Hauswirtschaftslehre zum anfassen

Im Fach Hauswirtschaftslehre wird normalerweise gendht, gewerkelt, gebacken und gekocht. Am
Mittwoch den 17.02. aber, hatte die Klasse 9b der Meulenwaldschule in Schweich eine ganz

besondere Hauswirtschaftslehre-Stunde. Sie besuchten die Backerei Louis in Weiskirchen, eine
5-Sterne-Backerei.

Von Herrn Louis, dem Juniorchef der Backerei und Konditorei Louis, wurden die Schiler freundlich
empfangen und eingeladen die Backstube zu erkunden. Was von auflen wie eine kleine gemiitliche

Backerei mit Café wirkt, entpuppt sich als riesige Backstube, die sogar 5 Filialen beliefert und daftr
unter anderem 5.000 ,,Spitzweck” am Tag backt.




Zum Einstieg konnten die Schiiler mit allen Sinnen den spannenden Weg des Backwerkes vom Korn
bis zum fertigen Brot erkunden.

Sie erfuhren, dass die Qualitat der Inhaltsstoffe fiir einen guten Geschmack entscheidend ist und dass
der Backerberuf sehr viel Spal macht. Ein Backer ist erfinderisch, geschickt und kreativ, er braucht
Muskelkraft zum Teigkneten und muss, wenn alle tief und fest schlafen, seine Arbeit beginnen, damit
jeder Biirger rechtzeitig sein Frihstlck auf dem Tisch hat Besondere Begeisterung hatten die Schiiler,
als sie beim Backen von Laugenbrezeln selbst Hand anlegen und die Brezeln sogar mit in die Schule
nehmen durften.

Und es folgten noch weitere Uberraschungen. Nicht nur, dass die Schiiler selbst backen durften, sie
wurden auch in das gemitliche Café zu leckerem Kakao und belegten Brotchen eingeladen.




Nach dieser kurzen Starkung, besichtigten die Schiiler mit groRer Spannung noch die Konditorei, wo
gerade in mihevoller Handarbeit Cremetorten und Pralinen hergestellt wurden.

Auch hier bewiesen die Backer sehr viel kiinstlerisches Geschick und eine ruhige Hand, sodass die
Schiiler bis zum Schluss mit Interesse dabei waren.

Und ehe wir uns versahen, hatten wir den gesamten Vormittag dort verbracht und alle Spal gehabt.

Vielen Dank an das Team der Backerei, wir waren begeistert!



